ROSU /SEC
MATURATIN LT OA I DE STEUAROIN:

TRANSILVANIA

GUSTATIV

Este sec, iar aromele regasite se inscriu in registrul notelor
olfactive, confirmand si in gust aromele de fructe rosii si
negre: visine, cirese si prune cu note fine de condimente,
completate de aromele specifice maturdrii partiale in
butoaie de lemn de stejar, precum vanilie si lemn dulce.

Temperatura de Servire: Ideal ar fi sa fie servit la o
temperatura de 16-17 °C, astlel incat sa-si puna in valoare
structura aromatica, proaspata si fructata.

CATEGORIE: : Vinrosu linistit
SOIDESTRUGURL : Pinot Noir & Syrah
& Cabernet Sauvignon
TIP DERECOLTARE: : Manuala
ANDERECOLTA: | 2024

TIP DE INCHIDERE: Dop Bio New Select Green

ALCOOL: | 13,5%
ZAHARREZIDUAL: © 2,5g/1

VALOARE ENERGETICA E/100ML: : 313 KJ/ 76 Kcal

D.O.C. - C.M.D. Jidvei

In tinutul de dincolo de paduri, istoria si traditia se impletesc
cu biodiversitatea unica a Podgoriei Jidvei pentru a crea
Spiritul Transilvaniei.

ASOCIERI CULINARE

Spirit Rosu, datorita structurii aromatice si a taninurilor dar
si a aciditatii si a corpolentei sale poate fi un companion
excelent in ceea ce priveste preparatele in care vedeta
principala este carnea rosie: porg, vita, oaie la gratar sau in
tocane. Excelent alaturi Berbecut la protap, friptura de miel
la cuptor, muschiulet de porc umplut. Se poate asocia de
asemenea platourilor de branzeturi maturate, produse din
lapte de vaca sau capra: Branza de Trascau, Branza Maturata
Nasal sau de Horezu.

VIZUAL

Are o culoare rosu-granat cu reflexii purpurii, de intensitate
medie, specifica vinului rosu tanar, limpede fara depuneri.

OLFACTIV
Nasul este placut si parfumat de intensitate medie si ofera
senzatii de fructe rosii si negre. Regasim note placute de
visine, cirese amare, coacaze, cu note fine de mure coapte si
de condimente. In plan secund, ofera arome specifice unei
scurte maturdri in vase de lemn, precum notele usor
vanilate, dar si arome usor afumate, de piele tabacita si cafea.



